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COMMENT

	











10h40 à 11h30





11h30 à 13h15





13h15 à 14h00





Mise en place ligne de self





Service self





1)	Approvisionnement, pôle froid et chaud





Débarrassage lignes self





Débarrassage des lignes de self


Refroidissement des invendus en cellule, de refroidissement dans le respect des règles HACCP




















2


3














14h00 à 15h00





Préparations préliminaires





En fonction des menus et de l’organigramme de travail défini par le chef de cuisine

















2
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18h00 à 18h30





Service en ligne de self distribution chaude




















2


3














1)	Service en ligne de self distribution chaude





Distribution self





18h30 à 19h15





Temps de pause repas





15h00 à 18h00





Préparations culinaires





Cuisson dressage et stockage des différentes préparations














2


3














19h15 à 20h30





Nettoyage désinfection matériels et sol





1)	Débarrassage et nettoyage des lignes de self


Lavage et raclage des sols selon protocole





Équipe soir








