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Pâtisseries (maison et montage)
	





































Réception matières premières





Déballage, décartonnage
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Stockage matières premières





Surgelées





Epicerie sèche





Réfrigérées





Et/ou déconditionnement





Possibilité de J-1





Épluchage et/ou désinfection





Taillage





Autres traitements de préparations froides





Traitement thermique





Montage





Refroidissement rapide





Stockage à 0°C/+3°C





Service avec maintien en température





Gestion des denrées non consommées
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Découpe en portion





Montage
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G09
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G09
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Stockage à 0°C/+3°C
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G09
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