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	PROCÉDURE
Relevé de température des locaux
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	L’équipe doit déterminer le nombre de relevé de température à réaliser sur une journée de travail (minimum 2). Ce nombre est lié à l’amplitude d’ouverture des locaux de restauration.

Une fois que le nombre est décidé, il faut déterminer les heures de relevé. Ces heures doivent être en dehors de certaines plages telles que :

· Dégivrage

· Livraisons matières premières

· Sorties de marchandises.
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	Pour deux ou trois relevés, le premier doit être la première tâche de la journée. D’une part, s’il y a un incident, il sera connu en début de journée et la durée du problème aura été limitée et d’autre part, le fait que ce soit la première tâche de la journée limite le risque d’oubli.
Nota bene : Chaque matin, le responsable de restauration vérifie la température affichée et relevée pendant la nuit des différents locaux sur le logiciel prévu à cet effet. Il effectue également une impression journalière du relevé de température des locaux.
Le deuxième relevé doit se situer en milieu de journée à un moment lié à un événement régulier. Par exemple, si un personnel arrive à 11h30 pour le service du soir, son premier travail est de réaliser ce relevé.

Le troisième, dans le même esprit que les deux premiers, est réalisé juste avant de partir au vestiaire en toute fin de journée.
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	Les horaires de dégivrage doivent donc tenir compte des horaires de livraison, des heures de relevé de température et enfin des heures de sortie de marchandises.
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	Les relevés pourraient être organisés comme suit :
Toutes les chambres froides
HEURES

QUI
6h00
Le responsable de restauration à sa prise de service.
11h30
Le responsable de restauration avant le début du service.
20h15
L’agent de technicité restauration de service du soir avant son passage aux vestiaires.
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	En cas d’anomalie, l’incident doit être notifié dans le registre d’anomalie avec la mesure corrective décidée.
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	Après avoir terminé le relevé des températures, un nettoyage minutieux des mains est IMPÉRATIF (respecter le protocole de lavage des mains).
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