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	Protocole de nettoyage et désinfection
Conteneur Repas froids



Fiche protocole
	Local : Réception
Support/matériel/surface : Conteneur repas froids, bac gastronorme, couverts de service

	MATÉRIEL / ÉQUIPEMENT À UTILISER
Centrale nettoyage, lavette micro fibre, papier

	PRODUIT : 

Conditionnement : centrale de désinfection dilution 1%
Fiche technique produit : Classeur PMS

Fournisseur : 

	PROTOCOLE
1) A réception du conteneur, évacuer les éventuels de déchets à la poubelle

2) Nettoyage des bacs gastronormes et couverts de service en verrerie

3) Laver le conteneur avec la centrale de nettoyage dilution 1%

4) Laisser la dilution agir 5 minutes

5) Rincer à l’eau claire

6) Essuyage avec papier du distributeur

7) Rangement local prévu à cet effet.
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